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Apports

Peser @ Coisses suivi Destinataires  Livreurs Droits Lots Marcs Expédier Editer

Par livreur par dest, - 2 Tracabilité
Pesées [ Droits Lots et marcs [ Expéditians Carnet pressoir
° Choisir le livreur et la surface -
)\F\
A Cliquer sur 'onglet « Vendanges » puis sur I'icone « Peser » P‘ -
eser
B  Saisir le nom recherché dans la zone « Nom contient »
C  Sile nom recherché n’est pas rattaché a votre centre de pesée, choisir dans le menu
déroulant « Tous les livreurs et toutes les surfaces »
D  Cliquer sur la surface correspondant a la pesée en fonction de la commune, du cépage
et du mode de faire-valoir
Remarque . commune =cru
. . , e Sai pesées - ID Systémes - Coopérative - PERVISOR - 01 - O X
Cas particulier des métayers : ]
Al Ve Feresle Afficher Les livreurs avec des surfaces sur le centre de pesée |~ (e [.
Sélectionner la surface selon le mode de faire-valoir (la situation du livreur s’affiche Code Q] cwits plory Sisphione elcptionels Potetie | B| (o o |
. . 00007 EARL  BATON fpo -
parun Cll)g droit) 00024 MR BORDHEUIL Patrick foor | Visulats
Mityegel it e | Sutace expaiée 00004 MME  CHANTAL coeie @
Draits surface n 00006 MME CHOIGNY
00003 MME Sylvie il
EARL BATON (00007) < i ]
Métayage Nétura 2) {3 - MME Sylvie (00003) 2 s Q0001 MR Xavier M
) = 0.6000 ha AOC
‘MAILLYCHAMPAGNE*P\NOTNOIR I RI < >
. CF | Champagne Blanc GRAMND CRU d S ;
5 m - =
p”J Surface exploitée 0.6000 > ‘ :;r;.‘;fage Mature 2/ 3 [Sylvie MWE (00003)] SR 120 @ Sl @ Pl @ P O BoE

> === TOUT FAIRE VALOIR === === TOTAL ==
Classement Exg\mt' Ky ‘ Exflmf Ky ‘ Exglmlt Ky @ B
roits WIS este Farmille de Exploit. Kg Exploit Kg Exploit K  |gg | Droits destin. 8%
Classement - = -
AOC 6000 6 000 racuit produit Draits Livrés Reste
Rl =7 Champagne Blanc AC Non Revendique ~ |CHAMP AOC e 31210 Denompert @
DPLC AC 251 CHARDONNAY CHAMP RI
Plpre e i GC = 3 Champagne Blanc GRAND CRU CHAMP DPLC
Mét;yaga Maturs 2 /3 I i PINOT NOR.
0.6000 MME Sylvie (00003) MAILLY PN GC OTA v < >
Surfacf.- Mode d'exploitation Cammune A Capages Produit Q| Centre € Fegle | NParcelle
exploitée Tiers de partage engage culturale
Fermage
RBORDHEUL Patick (00024 TVCETS i ac i El2 meulin
pre MAILLY PN GC 1 EO01 le haut
L= Etayage Nature 2/3
. 7 . . 0.6l MAILLY PN GC 1 E01 le mas
E  Cliquer sur le bouton « [F2] Pesée » . ou double-cliquer sur la ligne de MME Sylvie (10003)
[F2] Pesée
f 7 < >
surface concernée o)
Nom contient Afficher
Code ‘# Civilite MNam surle centre de pesee

Systemes

Wine & Spirits Solutions




I3 JE SAISIS UNE PESEE

Apports

a Saisir une nouvelle pesée

g
g

Remarque : pour passer d’une zone a l'autre, utiliser la touche tabulation =
A S’assurer d’étre sur la bonne parcelle ou bonne surface (si besoin vérifier I'onglet Surface)
B  saisir I'équipe de cueillette (selon votre paramétrage)
Confirmer *
C  Saisir le numéro de palette (selon votre paramétrage)
# R
D Modifier le type de palette, le type et le nombre de caisses affichés par défaut si besoin :a_: Ok pour enregistrer la pesés?
E Renseigner le poids brut pesé N
Naon
F  Dansla zone critéres qualité, renseigner les observations (si besoin)
. . . , e Saisie des pesées - ID Coopérative - 2018 - SUPERVISOR - 01 - a X
G Dans la zone ventilation, renseigner le numéro de lot : S ———— Suace supiies —— -
on de Pesée [ [ Surface = A Quotas & JObserv. FDivers I
. A . . . . . . Classement| KgDroits | Kgliiés 8[| & |Ee P
- si le lot de destination existe, sélectionner la ligne correspondante puis double-cliquer EARL BATON (00007) e syvio a0 |06 - '
Date Heure Explaité 0.6000 ha / corrigé 0.4000 ha ™ <
X 3 ; . X . Te07/2m ]| 1555 MAILLY CHAMPAGNE - FINOT NOIR oPLe v F‘L s
Remarque : touche F5 ou clic-droit pour accéder a la situation des lots Chamoagns Blenc GRAND CRU @ o
= < >
- si le lot de destination n’existe pas, se référer 2 la fiche « Je crée un lot de raisins » Lignes de pesée Criteres BWAME P71 fouppr igne x|

Description critere B

Calibri ~ ||| Corbeile i

STADE
Dte defirage

Commercialisabl I =
|siustion 7

< >

e Saisir une nouvelle ligne pesée

<

Remarque : Saisir autant de lignes que de pesées pour un méme livreur

Ventilation Kg reste B -
i : e 4 4 f N | Classeme . [ BAILLEUR ] |M
A 1.Sila pesée est avec la méme commune/parcelle/cépage/équipe/lot : Tabuler 3 = T [T 3 !SHW e x|
. I 7 . . B z ‘alider it
2. Si la pesée est avec un(e) commune/parcelle/cépage/Faire-valoir différent : ![FwDJv e
i ’ i i L Kg ventilés 0 Ventilé M Ventilé B |M
cliquer sur I'onglet « Surface » puis cliquer sur le bouton | [ . —
! — w3 Situation des draits [F11] 4 Siwation des Lots [F12]

t\gng;k“NALm:k‘ Identifcation *| N *FJ\‘ . #Cépme iqcDmmune%ITWE:' Capacné;k‘ Livre LkLNme Lqmyenne;q Reste ;k‘Reste;k‘ o ‘J
.. s . e uai du lot Marc Livr. Kilos Kilos. Bisses Kilos caisse -

B saisir la pesée comme expliqué dans le paragraphe e i S o N

MALLY A 4000 4000 Consenvé adhere H’

(] =
e -’“5 Surfao —

Cliquer sur Ficne « [F2] Fin bon » s Finten EARL BATON (00007)
' Métayage Nature 2 / 3 - MME Sylwvie {000

Exploité 0.6000 ha /f corrigé 0.4000 ha

MAILLY CHAMPAGHE - PINOT NOIR °

Champagne Blanc GRAND CRU

le mas

Cliquer sur « Oui » pour enregistrer et lancer I’édition puis remettre son exemplaire au livreur
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